Liebe Gaste,

Herzlich willkommen bei Fischmaster!
Wir freuen uns sehr, Sie heute als unsere Gaste begriBen zu durfen.

Auch in diesem Winter werden uns die Energiepreise leider erheblich belasten.
Diese Kosten kédnnen wir nicht komplett auffangen, méchten Ihnen aber eine
Alternative bieten, die fur beide Seiten Vorteile hat. Ab sofort servieren wir
(wie in vielen Landern Ublich) Brot und Aufstrich und berechnen dafur

pro Person € 3,5 (€ 3,89). Wir danken lhnen flr Ihr Verstandnis.

Vielleicht wundern Sie sich, dass auf unserer Speisekarte pro Gericht zwei
verschiedene Preise stehen. Der Hintergrund dafr ist die angekiindigte Erh6hung
der Mehrwertsteuer auf Speisen im Restaurant von 7% auf 19% zum 1. Januar 2024.

Um fir Sie heute schon Transparenz zu schaffen, haben wir lhnen diese ab 2024
gultigen Preise bereits jetzt - auf den Cent genau - ausgerechnet und mit abge-
druckt. Leider sind wir nicht in der Lage, die staatlich verordnete Preiserh6hung
aufzufangen und sind daher gezwungen, diese an Sie weiterzugeben.

Dies bedauern wir sehr!

Um es noch einmal klar auszudriicken. Bis zum 31.12.2023 berechnen wir Ilhnen bei
Speisen ausschlieBlich die niedrigeren Preise in der linken Spalte. Erst ab dem
01.01.2024 mussen wir die hoheren Preise der rechten Spalte berechnen.

Die Differenz geht vollstandig an das Finanzamt. Flr Getréanke bleiben die Preise
Uber den Jahreswechsel unverandert, da es hier keine Steuerveranderung gibt.

Sollte sich die Beschlusslage der Regierung zu diesem Thema noch andern,
wirden wir uns mit lhnen sehr freuen und gerne entsprechend handeiln.
Vielleicht mégen Sie den/die Bundestagsabgeordnete(n) Ihres Wahlkreises dazu
anschreiben, denn viele Stimmen sind lauter. Mit der von uns initiierten Online-
Petition sind wir leider nicht durchgedrungen.

Doch jetzt wiinschen wir Ihnen eine wundervolle Zeit bei Fischmaster und bitte
lassen Sie sich nicht nur den frischen Fisch recht gut schmecken.

Ilhre Familie Kind, Gastronomieleiter Oliver WeiB und das Fischmaster Team

7% 19%
2023 2024

Fischmaster Fondues - das besondere Highlight
Nur auf Vorbestellung und ab 4 Personen im Winterwald oder in der Zanderstube

Fisch-Fondue pro Person (doclatagfasbsmn 28,5 31,70
Schokoladen-Fondue pro Person (cgaihhzhzhienfals) 15,9 17,68
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Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer.
Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass im Fisch Graten vorkommen kénnen.
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7% 19%

2023 2024
Fur alle Tische
Brot & Aufstrich pro Person @,aia39 3,5 3,89
Vorweg
Auswahl von Raucherfisch aus unserer 15,5 17,24
Genussmanufaktur @g.datasess
Raucherlachs auf 2-Kartoffelpuffer gadgis 1,5 12,79
Spinat-Lachs-Muffin hausgemacht 5,9 6,56
mit winterlichem Salat @.ga1cn
Fischmaster's Fischsuppe .0 9,9 11,01
Suppe des Tages (bitte fragen Sie den Service) 6,9 7,67
Garnelen in heiBem Knoblauchdl 8,5 9,45
Krauter-Knoblauch-Baguette mit Lachsbutter @dga123 6,9 7,67
Aus dem Vollen
Flammlachs mit einer Beilage nach Wahl ) 25,5 28,36
Zander gebraten ,Finkenwerder Art* 24,5 27,25
mit einer Beilage nach Wahl (4,231
Matjesteller Michele's Art mit Kartoffeln waclaig238) 12,5 13,90
Flammlachs Burger Fischmaster Style «mfnazdgaaia3 13,5 15,01
Garnelenburger mit kleinem Salat ¢.mb,a2aa191,23123.4 13,5 15,01
Schweinefilet im Speckmantel in Currysauce gm.z3 15,9 17,68
GrofBer Wintersalat 14,9 16,57
mit frisch gegrillten Flammlachs-Stlickchen @aig1.9
Vegetarisches Tagesgericht (c1aitm.g 12,5 13,90
Fischmaster Piraten-Teller speziell fur unsere kleinen Gaste @iagn 8,9 9,90
Dazu Passendes
Rosmarinkartoffeln 3,5 3,89
Rosenkohl in Butter geschwenkt () 4,5 5,00
Fenchelgemtuse mit Tomaten an Orangenschmand () 4,5 5,00
Winterlicher Beilagensalat gaa1 4,0 4,45
Krauter-Knoblauch-Baguette (ag.a123 3,5 3,89
Stlisses zum Abschluss oder Zwischendurch
Geflllter Bratapfel mit Vanillesauce mgy 4,5 5,00
Dessert des Tages 3,9 4,34
Zwei Kartoffelpuffer mit frischem Apfelkompott @ 5,7 6,34
Gebrannte Mandeln (w,n2,h3h4,n5.h6,h7,n8) 4,5 5,00

Unseres Saucen & Dressings:
Remoulade (a123m, Knoblauch (a1.3, Wasabi Dip clatagfsn,
Mayo (.a123, Ketchup e, Caesars Dressing «.qm2, Himbeerdressing wegan
/\/\/\W
Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer.
Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass im Fisch Graten vorkommen kénnen.
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Kiihle Biere

Braustubl Pils 0,33 | Flasche 4,20
Braustubl Pils alkoholfrei 0,33 | Flasche 4,20
BraustlUbl Hefe mit / ohne 0,5 | Flasche 4,70
Radler 0,33 | Flasche 4,20
Radler alkoholfrei 0,33 | Flasche 4,20
Fruchtige Direktsafte aus der Familienkelterei MERG
Apfeldirektsaft trib je 0,2/ 0,41Clas 3,00/ 4,60
Apfel-Holunderbeersaft
Birnendirektsaft
Traubendirektsaft rot 0,2 / 0,41 Glas 3,50 /5,20
Saftschorle 0,2/ 0,41 Glas 2,90 / 4,40
Sekt alkoholfrei 0,75 | Flasche 21,00
Schneeweisschen oder Rosenrot
Erfrischendes mit und ohne
Coca Cola / Coca Cola Zero a799 0,2 / 0,41 Glas 2,90 / 4,50
1,0 | Flasche 9,00
Zitronen- oder
Orangenlimo a3 0,2 / 0,41 Glas 2,90 / 4,50
1,0 | Flasche 9,00
Spezi 1793 0,2/ 0,41GClas 2,90 / 4,50
GCrohe Fassbrause @3 0,33 | Flasche 3,90
Elisabethenquelle spritzig / still 0,2 / 0,41 Glas 2,30 / 3,80
1,0 | Flasche 7,20
Frische Weine vom Weingut C. GROHL
Riesling tr. / Silvaner halbtr. w 0,2 | Glas /1,00 | Flasche 4,40 / 21,00
Rosé halbtrocken () 0,2 | Glas /1,00 | Flasche 4,40 / 21,00
Dornfelder trocken () 0,2 | Glas / 0,75 | Flasche 6,20 / 22,50
Weinschorle weiss, rot, rose o 0,2 / 0,4 | Glas 3,20/ 5,30
Grauer Burgunder tr. () 0,2 1 Glas / 0,75 | Flasche 6,50 / 24,90
Sauvignon Blanc tr. o) 0,21 Glas / 0,75 | Flasche 7,00 / 26,00
Goldmuskateller mild ) 0,2 | Glas / 0,75 | Flasche 7,50 / 27,50
Chardonnay tr. ©) 0,21 Glas / 0,75 | Flasche 7,50 / 27,50
Merlot trocken () 0,21 Glas / 0,75 | Flasche 7,50 / 27,50
Spatburgunder "Michel" «) 0,75 | Flasche 59,00
im Barrique
Huxel Beerenauslese () 0,375 | Flasche 44,00
Fruchtweine .
Apfelwein, trib, pur/Schorle 0,25/ 0,51 Glas 2,60 / 4,70
Kirsch Secco 10% ) 0,21 Glas / 0,75 | Flasche 5,20 /19,00
Erdbeer Secco 10,9% «©) 0,2 | Glas / 0,75 | Flasche 5,20 /19,00
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Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer.



Hochprozentiges

Butterscotch Likdér mit 2 cl Glas 3,70
Whisky 20 Vol.-%
Dornfelder Likér 20 Vol.-% je 2 cl Glas 3,20

Pflaumen-Winter-Likor 18 Vol.-%
Erdbeer-Chilli Likdr 20 Vol.-%
Johannisbeer Brand 35 Vol.-%
Mango-Habanero Likér 20 Vol.-%

Mispelchen im Glas 13 Vol.-% 4,50
Jagermeister 35 Vol.-% 2 cl Glas 2,70
Marillen Edelbrand 40 Vol.-% je 2 cl Glas 4,70

Haselnuss Edelbrand 40 Vol.-%
Williams Edelbrand 40 Vol.-%

Botucal Reserva Exclusiva Rum 2 cl Glas 6,50
Laphroaig Whisky 2 cl Glas 9,00
Aberlour Double Cask Whisky 2 cl Glas 11,50
Heisse Getranke
Winzerglihwein 0,25 | Becher 4,50
1,45 | Kanne 24,50
Winterpunsch alkoholfrei 0,25 | Becher 4,50
1,45 | Kanne 24,50
Kaffee-Crema () 2,80
Milchkaffee (.9 3,60
Espresso ) 2,80

Doppelter Espresso % D 3,80
Latte Macchiato s9 w a"mayr 4,20

Cappuchino 9 3,90
Schokochino mit echter Dallmayr-Schokolade (.99 4,30
Trinkschokolade (heif3) 3,80
Tee (verschiedene Sorten) 2,80

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE STAND 07.09.2023

a) glutenhaltige Getreide und -erzeugnisse, a.1) Weizen und -erzeugnisse
a.3) Gerste und -erzeugnisse, b) Krebstiere und -erzeugnisse
c) Eier und -erzeugnisse, d) Fisch und -erzeugnissee)
e) Erdnilisse und -erzeugnisse, f) Soja und -erzeugnisse
g) Milch und -erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
h) Schalenfriichte und -erzeugnisse, h.1) Mandeln und -erzeugnisse,
h.2) Haselnlisse und -erzeugnisse, h.7) Pistazien und -erzeugnisse
I) Sellerie und -erzeugnisse, m) Senf und -erzeugnisse,
n) Sesamsamen und -erzeugnisse,
o) Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg, > 10 mg/I als SO2,
r) Weichtiere und -erzeugnisse
1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoffen, 3) mit Antioxidationsmitteln
4) mit Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 7) mit Phosphat
8) mit MilcheiweiB, 9) koffeinhaltig, 11) mit SGBungsmittel,
16) mit einer Zuckerart und StBungsmittel
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